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BETTANE+DESSEAUVE

VEUVE FOURNY, LES
ROUGESMONTS

Rosé trés coloré, aux accents
persistants de framboise et de mare, &
la bouche vineuse intense. >16,5/20

September 2015

RAY JORDAN, THE
“WEST” AUSTRALIAN
VEUVE FOURNY BLANC DE
BLANCS MILLESIME 2006

This was a fabulous champagne
vintage and this thoroughly gorgeous
wine from a lesser-known producer
captures it perfectly. So deep and
powerful, with a secondary character
of roasted nuts and light toast starting
to develop. Textured, with a tight and
powerful intensity but with a pure
elegance through to its long finish..
>95 points
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HUGH JOHNSON’S
POCKET WINE BOOK

Champagne growers to
watch in 2015
VEUVE FOURNY,

Rising Cdte des Blancs star at Vertus.
% % % %% Extra-Brut

Superbe  single-v’yd. Clos du
Faubourg Notre Dame>16,5/20

Tous nos champagnes contiennent des sulfites. Produit de France.
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Tres chers clients,

C ette année 2015 fut une année exceptionnelle a plus d'un titre. Nos Champagnes
sont de plus en plus présents dans la presse nationale et internationale, une
véritable reconnaissance de la profession qui nous touche particulierement.

Ce rayonnement, couplé a la qualité constante de nos Champagnes, nous a permis
d’étre présents chez les meilleurs cavistes, dans les plus grands restaurants, en France
et a létranger... Et sur votre table ! Ce journal est donc aussi 'occasion pour nous de vous
remercier de votre fidélité. L’autre moment fort de cette année, c’est inévitablement
ce millésime exceptionnel.

Souvenez-vous, NOUS avons eu un printemps puis un éteé sec et chaud permettant
d’avoir une vendange avec des raisins tres sains, concentrés et riches, puissants en
aréme. Une belle matiere qui présage une grande année de garde... Cependant, il nous
faut étre maintenant vigilants car la réussite dépendra également de la dégustation et
de la composition subtile de chaque cuvée.

En attendant de pouvoir vous proposer le résultat de ce somptueux millésime, nous
vous souhaitons d’apprécier nos différentes cuvées qui ont bénéficié de la méme
attention et qui sont prétes a étre dégustées et appreéciées lors de vos futures fétes
de fin d’annee.
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Avec nos Champagnes, vous commencez un voyage
dles sens qui vous transporte dans un monde merveil-
lewx de bulles et dexcellence.

CHAMPAGNE
Ve FourNy & FiLs
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5, rue du Mesnil - 51130 Vertus - France
Tel. +33(0)3 2652 16 30 - Fax +33 (0)3 26 52 20 13
info@champagne-veuve-fourny.com
www.champagne-veuve-fourny.com




LENTRETIEN NATUREL DE NOS TERROIRS:
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Bineuse «inter ceps». Cheval dans le clos.

epuis des années, nous travaillons nos sols durant les mois d’octobre et novembre afin de préparer la terre pour les futurs
griffages de printemps. Ceci a pour objectif d’améliorer considérablement I'aération des sols et de les désherber naturel-
lement.

Chez Veuve Fourny, la technique de la maitrise naturelle de la couverture végétale a nécessité une longue recherche et beaucoup
d’essais techniques par la mise au point de la bineuse «inter ceps», permettant de retourner les herbes sous les rangs des vignes, sans
blesser ou arracher les pieds. Nous utilisons également la traction « animale » dans la parcelle du Clos du Faubourg Notre-Dame, qui
est le seul moyen de travailler les sols dans ce lieu mythique étroit et ceinturé de murs. De plus, il est tres agréable de voir un trés beau
cheval au coeur de notre parcelle chargée d’histoire, un peu le retour a nos origines...

Nous en profitons par ailleurs, pour signaler aux amateurs de ce Grand Champagne, la sortie de notre Cuvée du Clos
du Faubourg Notre-Dame 2006.




e apé/zbtbﬁ, nos Pﬁm beaux accords
mels ot CRampagnes

EVIDEMMENT, NOS CUVEES SAPPRECIENT SEULES A LAPERITIF MAIS VOUS POURREZ AUSSI LES APPRECIER EN LES ASSOCIANT.

NOUS VOUS PROPOSONS DE LES ACCOMPAGNER AVEC DE BEAUX PRODUITS DE TERROIR, ILS SAURONT METTRE EN EVIDENCE
LE CARACTERE DE NOS CHAMPAGNES PREMIER CRU.

BRUT NATURE

Pour apprécier cette cuvée d’une fraicheur

exquise, n'hésitez pas a la servir avec des

produits de la mer riche en iode, c’est
I’harmonie parfaite !

GRANDE RESERVE ROSE

Cette cuvée d’équilibre s’apprécie en toutes Un Champagne gouleyant et racé qui s’ac-

occasions et dés I'apéritif avec des copeaux corde parfaitement avec des charcuteries

de parmesan, elle est purement divine ! d’exception comme de la Pata Negra Bellota,
une association toute en subtilité !

ele servir glacé, la température idéale
deservice estentre 8-9°C

eles accords avec tapenades, tous les
plats épicés, et trop sucres.




