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Gerhard Eichelmann empfiehlt Rosé Champagner 

91/100   ca 39 €  
Rosé brut 1er   Cru    
„Frische intensive Frucht, Herzkirsche, rote Früchte, zupackend, feine Tanine, 
viel Biss, salzige Noten“   

92/100   ca 49 €  
Les Rougesmonts Rosé Extra brut  1er Cru
„Rosé de Saignée aus Pinot Noir, intensive Frucht, rote Früchte, kraftvoll, klar, 
gute Fülle, Substanz, Komplexität und Länge,..   nachhaltig“
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