Wein.pu

Frankreich Text: Gerhard Eichelmann

6.2016

Dezember [ Janner

/Ty
e

Champagner aus dem Siiden
der Cote des Blancs: Vertus

Vertus zeigt als Gemeinde mit der groBten Rebflache auf: sowohl als Gemeinde an der Cote des
Blancs als auch im Departement Marne selbst und ist die Nummer zwei in der ganzen Champagne.
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Champagner aus dem Siiden
der Cote des Blancs: Vertus

Vertus zeigt als Gemeinde mit der groBten Rebfiache auf: sowohl als Gemeinde an der Cote des
Blancs als auch im Departement Marne selbst und ist die Nummer zwei in der ganzen Champagne.
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Auf den Hangen rund um Vertus steht mit 90 Prozent der Chardonnay im Vordergrund,
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Auf den Hingen rund um Vertus steht mit 90 Prozent der Chardonnay im Vordergrund
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einbau in Vertus ist seit 1151 ur-

kundlich belegt, im Mittelalter

war Vertus beruhmt fiir seinen
Rotwein. Noch im 19. Jahrhundert dominier-
ten rote Reben in Vertus, erst mit der Neu-
bepflanzung nach der Reblaus-Katastrophe
anderte sich dies. Heute nimmt Chardonnay
gber 90 Prozent der Rebfliche ein, aber mit
neun Prozent Pinot noir gibt es in Vertus
auch heute noch deutlich mehr Rotwein als
in allen anderen Gemeinden der Cote des
Blancs, in denen Chardonnay meist 100 Pro-
zent der Flache beansprucht.
541 Hektar Reben gibt es in Vertus; dass so
cine grofe Flache nicht homogen sein kann,
ist offensichtlich, auch wenn - wie Gberall
an der Cote des Blancs - der Untergrund aus
Kreide besteht. Es ist ziso weniger der Boden,
der den Unterschied der einzeinen Lagen in
Vertus ausmacht - es sind andere Faktoren
wie Exposition, Hohenlage, Alter der Reben
oder das Verhaitnis von Ober- zu Unterbo-
den. Die Winzer in Vertus unterscheiden in
die Lagen der Mi-Cotes” (in halber Hohe
des Hanges), die Lagen der _Plaine” (Ebene)
und die Lagen der JHautes-Cotes”, also ces
oberen Teils des Hanges. Die Trauben der Mi-
Cotes werden meist zuerst geerntet, dann
folgen die Trauben der Ebene und schiieBlich
dic Trauben der Hautes-Cotes.
Dass die Lagen der Mi-Cotes als die besten
Lagen gelten, hat vor allem damit zu tun,
dass sie als Erstes reif sind. Da s mittlerweile
Jahre gibt, in denen die sonst im September
beginnende Lese bereits im August startet,
ist dies weniger von Bedeutung als friher,
als bis in den Oktober geerntet wurde, oft bei
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Charles und Emmanuel Fourny vor ihrem Clos.

niedrigen Temperaturen. Obwohl neuerdings
die frihe Reife keine entscheidende Rolle
mehr spielt, bekommt man doch auf die Fra-
ge, welche denn die besten Lagen in Vertus
seien, unisono die Antwort: Mi-Cotes”. Ei-
nige Winzer aber demonstrieren inzwischen,
dass man auch aus den Hautes-Cites, den
oberen, teils steilen Lagen in Vertus, hervor-
ragende Champagner erzeugen kann. Ande-
re wiederum, dass auch in der sogenannten

Delphine, Romain und Richard von Champagne Colin
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In Frankreich war man
von Gerhard Eicheimanns
Buch _Champagne”

so begeistert, dass der
renommierte Verlag La-
rousse es ins Franzosische
Ubersetzen lieB und verof-
fentlichte. .Champagne”®
war schnell vcrgrffcn, sodass ¢s nun In
komplett Uberarbeiteter und aktualisierter
Form als ,Champagne. Edition 2017 ney
erscheint. .Champagne™ informiert Gber
alies Wissenswerte rund um Champagner.
Der Leser erfahret, wo Champagner ent-
steht und wie er entsteht. Die wichtigsten
Champagner-Erzeuger, dic groBen Hauser,
aber auch dic besten Champagner-Winzer
werden in entweder 1-seitigen oder
2-seitigen Portrats vorgestellt, die nach
einer kurzen Darstellung der Geschichte
der Hauser vor allem die Stilistik des
Hauses und die Unterschiede zwischen
den verschiedenen Cuvées erkldren. Der
Leser erfahrt das Wesentliche Gber die Be-
sonderheiten der Hauser, Besuchszeiten,
Adressen etc. - einfach alles, was man
braucht, wenn man sich fiir Champagner
interessiert.
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An Pierre Larmandiers Terre de Vertus®™ messen sich alle Champagner von Vertus.

«Plaine” tolle Weine entstehen kinnen - in
der Ebene im Osten des Gemeindegebietes,
die gar nicht 5o eben ist, weil es kieinere und
graBere Hugel gibt. So Michel Mailliard, der
einmalig 1999 einen Einzellagen-Champa-
gner aus der Lage Les Justices erzeugt hat
und inzwischen einen Lagenwein aus Mont
Vergon erzeugt - wobei fiir jedermann, auch
wenn man die Alpen nicht kennt, ratselhaft
bleibt, warum man diesen kleinen Higel als
Mont, also Berg bezeichnet,

Terre de Vertus

Als Pierre Larmandier (Champagne Larman-
dier-Bernier) die Stillweine des Jahres 1995
verkostete, entschloss er sich, in diesem Jahr
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eine Cuvée nur mit Trauben aus Vertus zu er-
zeugen. ,Terre ge Vertus™ hat er sie genannt.
Diese Cuvée ist seither das Aushangeschild
der Weine aus Vertus geworden und nimmt
eine Vorreiterfunktion flir viele Winzer in
Vertus ein. Die Trauben fiir den _Terre de
Vertus® kamen in den vergangenen Jahren
uberwiegend aus der Lage Les Barillers in
den Mi-Cotes nordlich von Vertus. In dieser
Lage besitzt Pierre Larmandier vier Parzelien
mit zusammen zwei Hektar, hinzu kommen
meist Trauben aus der Lage Les Faucherets.
Emmanuel und Charles Fourny fihren seit
1995 Champagne Veuve Fourny. lhr Vater
war jung gestorben und die Mutter hatte
den Betrieb seit 1980 allein gefihrt, des-

halb der Name Veuve (Witwe) Fourny®, die
Weinberge liegen alle in Vertus. Emmanuel
und Charles Fourny haben die Weine der
einzelnen Parzellen genau analysiert und zu
zwolf verschiedenen Gruppen geordnet, auf
deren Basis sie die Assemblages zusammen-
stellen. Jeder Champagner enthait also Jahr
fur Jahr die Trauben der gleichen Parzellen,
Ihr Aushdngeschild ist der Champagner aus
dem Clos Notre Dame direkt am Gut von
Champagne Veuve Fourny, 22 Ar sind mit
Uber 60 Jahre alten Chardonnay-Reben be-
stockt, inzwischen wurde eine weitere kieine
Parzelle innerhalb des Clos, die vorher bebaut
war, ebenfalls bepflanzt, sodass die gesamte
Rebfldche nun 29 Ar betragt. Einen weiteren
Einzellagen-Champagner crzeugen Emma-
nuel und Charles Fourny aus der lage les
Rougesmonts in den Hautes-Cotes, einen fas-
zinierend druckvollen, eigenstandigen Rosé.
Es gibt eine Reihe weiterer Weingiter in
Vertus, deren Weinberge ausschlieBlich in
Vertus liegen, deren Champagner folglich
alle aus Vertus stammen: Champagne Do-
yard-Mahé beispielsweise, heute gefiihrt
von Philippe Doyard und seiner Tochter
Carole. Sein GroBvater Maurice war Mitbe-
grunder des CIVC (Comité interprofessionnel
du vin de Champagne), Vater Jean erwarb
1952 die Moulin d'Argensol, wo das Gut sei-
nen Sitz hat, und baute 1970 den Keller un-
ter der ehemaligen Mihle - dort werden alle
Cnampagner ausgebaut. Oder Champagne
Bourgeois-Boulonnais, wo alle Champagner
im Edelstahl vinifiziert werden und man
noch mit der Hand rittelt.

Champagne Colin hat eine neue Kellerei
auBerhalb von Vertus errichtet Die Brii-
der Richard und Romain Colin haben in
den vergangenen Jjahren neue Cuvées ein-
gefuhrt, bei denen das Augenmerk auf al-
ten Reben aus Vertus liegt. Schon langer
gibt es die Cuvée Coup de Caeur de Vertus
Miliesime, einen reinsortigen Chardonnay
aus den Lagen Proles und Chétivins in den
Mi-Cotes von Vertus. 2009 war jeweils der
Deblt-Jahrgang fur Rosé de Saignée und
Cuvée Parentheése, die aus B8 Prozent Char-
donnay und 12 Prozent Pinot noir bestehen,
der _Paraliéle” genannte Blanc de Blancs ist
kein Jahrgangs-Champagner. Jungster reiner
Vertus-Champagner im Sortiment ist die Cu-
vee Enjoleuse, ein weiterer Blanc de Blancs.

Die Lagen pragen das Sortiment

Terroir liegt im Trend, auch in der Cham-
pagne. Dass dazu biologische Bewirtschaf-
tung gehdrt, ist nicht allen klar, fur Pascal
Doquet ist es selbstverstandlich. Er griin-
dete die eigene Marke ,Pascal Doguet”,
stellite auf biologische Bewirtschaftung
um, zertifiziert natirlich, strukturierte das
Sortiment neu, ausgerichtet an den Crus,
also den Gemeinden, in denen er vertreten
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Pierre Larmandier verzichtet beim Terre de Vertus” auf eine Dosage

ist. Sein Blanc de Blancs namens _Arpege”
enthalt ebenso wic der Rosé Anthocyanes
neben Trauben aus Vertus auch Trauben aus
der Nachbargemeinde Bergeres-les-Vertus
Aus beiden Gemeinden aber erzeugt er seit
2002 auch jeweils einen Mono-Cru: Sein
Coeur de Terroir aus Vertus ist ein faszinie-
rend nachhaltiger mineralischer Jahrgangs-
Champagner.

Auch Christophe Constant, seit 2002 Be-
triebsleiter des im benachbarten Le Mesnil-
sur-Oger ansassigen Champagne J.L Verg-
non, definierte in den vergangenen Jahren
die Cuvées neu, nchtete sie an den Lagen
aus. Jingster Zugang in seinem Sortiment ist
cin als Murmure™ bezeichneter Non-Dosé-
Champagner, der ausschlieBlich Trauben aus
Vertus enthait

Auch wenn die selbst vermarktenden Winzer
nach auBen das Bild des Champagner-Crus

pragen, weil sie ihre Lagen und vor aliem
den Namen Vertus® immer mehr in den
Vordergrund riicken, gehort ihnen doch nur
cin kiciner Teil der Weinberge. Mindestens
ebenso wichtig sind die Genossenschafts-
winzer und natlrlich die groBen Hauser, die
{ber reichlich Grundbesitz in Vertus verfugen.
Delamotte und Salon sind in Vertus vertreten,
ebenso Moet & Chandon, Veuve Clicguot und
Roederer, auch Bollinger, Piper-Heidsieck und
Taittinger. Und natiriich Duval-Leroy, das als
Einziges der groBen H3user seinen Sitz in
Vertus hat und ebendort einen Einzellagen-
Champagner erzeugt - aus der Lage La Bou-
verie, eine 3,5 Hektar groBe arrondierte Fa-
che direkt an der Stadtmauer von Vertus und
schon lange in Familienbesitz. 2002 wurde
daraus erstmals ein Einzellagen-Champagner
erzeugt, der Clos des Bouveries, der zur Half-
te im Barrique ausgebaut wird. e

Pascal Doguet arbertet biologisch.

Vertus.pur

Rosé Brut Premier Cru
88 %o Chi'ﬁ!bnnav, 12% als
Rotwein vinifizierter Pinot noir
(einige Monate im Barrique aus-
gebaut), 400 Reserveweine,
10 Gramm Dosage. Frisch, frucht-
betont, rote Friichte, feiner Biss,

dezente Sifie und Tannine.

2010 Extra Brut Blanc de
Blancs Premier Cru

Vier Jahre auf der Hefe, 4 Gramm
Dosage, Reife Frucht, dezent
Orangen, gelbe Frichte, fiiliig,
komplex, gute Struktur, Frische,
mineralische Noten, lang und
nachhaltig.

Duval-Leroy, Vertus

2005 Clos des Bouveries Brut

J Aus der Lage La Bouverie,
S50 zur H3ifte im Barrigue aus-
gebaut, 4 Gramm Dosage. Viel
reife Frucht, gelbe Friichte, erste
Reife-Noten, kraftvoll, klar, zupa-
ckend, harmonisch gereift, kom-
plex.

Larmandier-Bernier, Vertus
Rosé de Saignée Extra Brut
Premier Cru

Pinot noir; etwa zwei Tage kalt-
mazeriert, im Edelstahl ausge-
baut, 3 Gramm Dosage. Viel reife
Frucht, rote Friichte, Erdbeeren,
enorm intensiv, fillig, kraftvell,
viel Stoff, feine Tannine und Biss.
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2009 Terre de Vertus Blanc de
Blancs Non Dosé Premier Cru

B Aus den Lagen Les Bariliers
S8 und Les Faucherets, biody-
namischer Anbau, zertifiziert, mit
den natiirlichen Hefen vergoren,
weder geschont noch filtriert,
teils im Holz, teils im Edelstahl
ausgebaut, Degorgement am
01.03.2015. Faszinierend viel
Frucht, rauchige Noten, weiBe
und geloe Friichte, kraftvoll, pra-
zise, zupackend, enorm druckvoll
und reintdnig, lang und nachhal-
tig.

2010 Terre de Vertus

Blanc de Blancs Non Dosé
Premier Cru

I Mit den natirlichen Hefen
2 vergoren, weder geschont
noch filtriert, teils im Holz, teils im
Edeistahl ausgebaut, vier Jahre
auf der Hefe. Rauchig, cindring-
lich, etwas Quitten, prazise,
druckvoll, puristisch, zupackend,
enorm druckvoll, salzig und nach-
haltig,

Michel Mailliard, Vertus

Cuvée Grégory Brut

95 % Chardonnay und 5 9 Pinot
noir, feine Frische und Frucht,
dezent Citrus, weille Friichte,
feine Wirze, kiar, zupackend,
lebhaft, geradlinig, Aperitif-
Champagner.

Champagner-Autor Gerhard Eichelmann hat die angefihrten
Weingiiter besucht und den GroBteil der Weine vor Ort verkostet.

Colin, Vertus

Paralléle Blanc de Blancs

Extra Brut Premier Cru

30 % Reserveweine, drei Jahre
auf der Hefe, 2 Gramm Dosage.
Reife Frucht, rauchige Noten,
etwas gelbe Frichte und Grape-
fruit, frisch, lebhaft, klar, feiner
Aperitif-Champagner

Cuvée Alexia Brut

Rosé

Chardonnay und 8 bis 9 % Rouge
de Vertus. Klar, fruchtbetont, rote
Friichte, feine Frische; lebhaft,
zupackend, ganz dezent minera-
fische Noten.

2009 Cuvée
Prestige Brut
Reinsortiger Chardonnay. Rau-
chige Noten, feine Wiirze, kiare,
reife Frucht, kraftvoll, zupackend,
feine Frische, Biss, gute Struktur
und Substanz

2008 Mont Vergon

Reben. Rauchig-wiirzige No-
ten, weiBe und gelbe Friichte,
kompakt, fillig, krafivoll, gute
Struktur und Substanz, stoffig,
unruhig.

J. L. Vergnon,

Le Mesnil-sur-Oger
Murmure Blanc de Blancs
Brut Nature

Premier Cru

= lorale Noten, feine
Frische, weiBe Friich-
te, lebhaft, kiar, frisch, geradiinig,
zupackend, herrlich prazise, puris-
tisch, nachhaltig, mineralisch.

Veave Fourny & Fils,
Vertus
Grande Réserve
Brut Vertus
Premier Cru
80 bis 85% Chardonnay,
15 bis 20 9% Pinot noir,
dberwiegend von den Parzellen in
der Ebene, 40% Reserveweine
aus zwei Jahrgangen, zweigin-
halb Jahre auf der Hefe, 5 bis
6 Gramm Dosage. Wirzig, kiar,
weiBe und gelbe Friichte, frisch,
fillig, stoffig, zupackend, mine-
ralisch, gute Substanz und Prazi-
sion.

Blanc de Blancs

Brut Vertus

Premier Cru

J* Aus der Lage Les Monts
S Ferrés, 40 % Reserveweine
aus drei Jahren, zweicinhalb Jah-
re auf der Hefe, 2 Gramm Dosage.
Kiar, rauchig, gelbe Frichte, fl-
lig, kraftvoll, besitzt gute Struk-
tur, ganz leicht salzig, minera-
lisch,

2005 Les Proles & Chétivins
Extra Brut Premier Cru

Von in den 1960er Jahren ge-
pflanzten Reben der Lagen Proles
und Chétivins in den Mi-Cotes
von Vertus. 10 Jahre auf der
Hefe, 2500 Raschen je Jahr-
gang, 1 Gramm Dosage. Viel reife
Frucht, weiBe und gelbe Friich-

Blanc de Blancs Brut Nature
Vertus Premier Cru
B 'Y Aus der lage Lles
Vonts Ferrés, wvon
uber 50 Jahre alten Reben, Re-
serveweine aus drei Jahren, zwei-
einhalb Jahre auf der Hefe; rau-
chig konzentriert, herrlich viel
Frucht, kraftvoll, kiar, zupackend,
mineraiisch, nachhaltig.

»R" de Veuve Fourny Extra
Brut Vertus Premier Cru

90 % Chardonnay und 10 %
Pinot noir, aus den Lagen Les
Barillices und Les Justices,
komplett in gebrauchten Bar-
rigues vergoren und zwolf Mo-
nate ausgebaut, nicht filtriert,
Reserveweine eines Jahrgangs,
drei bis vier Jahre auf der Hefe,
3 Gramm Dosage. Reife Frucht,
gelbe Frichte, dezent Vanille,
fullig, konzentriert, harmo-
nisch, lang, viel Substanz und
Kraft, enormer Nachhall.

Rosé Brut Vertus Premier Cru
40 bis 50 % Pinot noir und 50 bis
60 % Chardonnay (im Holz aus-
gebaut), 12 bis 13 % des Pinot
noir 3ls Rotwein im Barrique aus-
gedaut, zwei Jahre auf der Hefe,
5 bis 6 Gramm Dosage. Feine Fri-
sche, reife Frucht, Herzkirschen,
frisch, klar, zupackend, gute
Struktur, feine Tannine, viel Biss,
puristisch und salzig.

2009 Monts de Vertus
Extra Brut Blanc de Blancs
Vertus Premier Cru

Il Von alten Reben in der
¥ lage Lles Barillides, finf
lahre auf der Hefe, 3 Gramm Do-
sage. Feine rauchige Noten, reife
Frucht, Frische, weiBe und geibe
Frichte, prazise, zupackend, rein-
tonig, wunderschon frisch, leb-
haft, lang und nachhaltig.

2005 Cuvée du Clos
»Fg- Notre Dame™ Extra Brut
Vertus Premier Cru

Ohne Zugabe von Schwe-

fel sicben Monate im
Holz ausgebaut, nicht filtriert,
neun Jahre auf der Hefe,
3 Gramm Dosage. Rauchige
Noten, gute Konzentration,
ganz dezent Vanille, geibe
Frichte, Orangenschalen, fil-
lig, harmonisch, stoffig, druck-
voll, komplex und lang

te, fillig, komplex, feine Frische,
gute Struktur, sehr minerafisch
und nachhaltig.

2009 Cuvée Parenthése
Extra Brut
88 9% CTz!donnay und 12%
Pinot noir, von 40 Jahre alten
Reben, 5 Gramm Dosage. Reife
Frucht, Gewirze, Mandeln, fei-
ne Frische, kraftvoll, zupackend,
gute Struktur, Druck und Lange

2012 Rosé de Saignée Brut
Premier Cru -

Re nsortiger Pinot noir von aiten
Reben, drei Jahre auf der Hefe
ausgebaut, 8 Gramm Dosage. In-
tensive Frucht, etwas Brombee-
ren, Preiseibeeren, flllig, kraft-
voll, reife Frucht, Substanz, gute
Struktur und Tannine.

Pascal Doquet, Vertus
2005 Vertus Coeur de Terroir
Brut Premier Cru

Reinsortiger  Char-

donnay, 40% m
Barrigue ausgebsut, am 14. April
2015 degorgiert, 5 Gramm Dosa-
ge. Faszinierend viel Frucht, wei-
Be Frichte, rauchige Noten, ein
wenig Orangen, Quitten, kraft-
voil, prazise und frisch, stoffig,
saizig, enorm nachhaltig und mi-
neralisch.

2004 Vertus Brut Premier Cru_

Reinsortiger Chardonnay,
cin Drittel im Barrigue

ausgebaut, am 13. Juni 2012 de-
gorgiert, 4 Gramm Daosage. Wor-
zig, cindringlich, konzentriert;
enorm mineralisch, weile und
gelbe Frichte, puristisch, prazi-
se, salzig. lang und nachhaitig.

Dovard, Vertus
2010 Clos de I'Abbaye Blanc de
Blancs Brut Premier Cru
I Von 1956 gepfianzten Re-
ben aus dem Clos hinter
dem Weingut, komplett im Bar-
rigue ausgebaut, etwa 1.500 Ha-
schen, 2 Gramm Dosage. Viel rei-
fe Frucht, etwas Vanille, fillig,
kraftvoll, komplex, reife Frucht,
gute Substanz, feine Lange und
Nachhall.

Dovard-Mahé, Vertus

Carte d'Or Blanc de Blancs
Brut Premier Cru ==
(Wird z;.-ria'\ftnéifrrp'cmtc' ge-
nannt) 409% Reserveweine der
beiden Vorjahre, zwei Jahre auf
der Hefe, 8 Gramm Dosage. Gelbe
Frichte, feine Frische, fillig, kiar,
geradiinig, frisch, fruchtbetont
und unkompliziert

Désir Extra Brut

100 % Chardonnay Premier Cru
Reserveweine der beiden Vorjah-
re, drei Jahre auf der Hefe aus-
gebaut, 4 Gramm Dosage. Feine
rauchige Noten, weiBe Frichte,
Frische, dezent Citrus, kiar, zupa-
ckend, gute Struktur, Frische und
Biss

weoin
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